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Lampiran 4 Bukti Pendukung Kegiatan 

1. Karya audio visual : https://youtu.be/lze_kKhLHMA 

 

 

 

2. Artikel jurnal : 

https://jurnal.globalhealthsciencegroup.com/index.php/JPM/submissions 

 

 

https://youtu.be/lze_kKhLHMA
https://jurnal.globalhealthsciencegroup.com/index.php/JPM/submissions
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3. Media massa Republika: https://retizen.republika.co.id/posts/487047/unaic-dan-

unsoed-sinergi-dalam-program-kosabangsa-untuk-pengolahan-nira-kelapa-dan-

ikan-laut 

 

 

4. Media massa antaranews: 

https://megapolitan.antaranews.com/berita/320237/unaic-dan-unsoed-sinergi-

dalam-program-kosabangsa 

 

 

https://retizen.republika.co.id/posts/487047/unaic-dan-unsoed-sinergi-dalam-program-kosabangsa-untuk-pengolahan-nira-kelapa-dan-ikan-laut
https://retizen.republika.co.id/posts/487047/unaic-dan-unsoed-sinergi-dalam-program-kosabangsa-untuk-pengolahan-nira-kelapa-dan-ikan-laut
https://retizen.republika.co.id/posts/487047/unaic-dan-unsoed-sinergi-dalam-program-kosabangsa-untuk-pengolahan-nira-kelapa-dan-ikan-laut
https://megapolitan.antaranews.com/berita/320237/unaic-dan-unsoed-sinergi-dalam-program-kosabangsa
https://megapolitan.antaranews.com/berita/320237/unaic-dan-unsoed-sinergi-dalam-program-kosabangsa
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5. Poster: https://www.canva.com/design/DAGaL6myAAw/X12L_D-

RVQNdLZ9VpzURXg/edit  

 

 

https://www.canva.com/design/DAGaL6myAAw/X12L_D-RVQNdLZ9VpzURXg/edit
https://www.canva.com/design/DAGaL6myAAw/X12L_D-RVQNdLZ9VpzURXg/edit
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Lampiran 5 Kuesioner 

Kueaioner Pengolahan Gula Kelapa 

Nama    : 

Pendidikan Terakhir : 

Usia    : 

Instruksi: Pilih salah satu jawaban dari tiap pertanyaan di bawah ini. Setiap 

jawaban memiliki bobot persentase yang mencerminkan pemahaman terhadap 

materi. 

1. Apa itu Zodium dalam proses pengolahan gula kelapa? 

a. Jenis gula buatan yang ditambahkan pada gula kelapa  

b. Bahan kimia yang digunakan untuk mempercepat proses pembuatan gula 

kelapa  

c. Pemanis alami yang dibuat dari pohon kelapa  

d. Bahan pengawet untuk menjaga kualitas gula kelapa  

2. Apa tujuan utama penggunaan Zodium dalam proses pengolahan gula 

kelapa? 

a. Menurunkan kandungan gula pada produk akhir  

b. Meningkatkan tingkat rasa manis pada gula kelapa  

c. Mempercepat proses pembentukan kristal dan meningkatkan keawetan  

d. Menambah warna pada gula kelapa  

3. Apa keunggulan pengolahan gula kelapa dengan menggunakan campuran 

organik dibandingkan dengan Zodium? 

a. Meningkatkan kandungan kalori  

b. Menghasilkan produk yang lebih alami dan ramah lingkungan  

c. Mempercepat proses pengeringan gula  

d. Meningkatkan kadar gula dalam produk akhir  

4. Apa yang dimaksud dengan campuran organik dalam pengolahan gula 

kelapa? 

a. Campuran bahan kimia untuk menurunkan titik leleh gula kelapa  

b. Penggunaan bahan-bahan alami, seperti asam sitrat, untuk mempercepat 

pemrosesan  

c. Pemanis buatan yang ditambahkan untuk meningkatkan rasa  

d. Pupuk alami yang digunakan selama proses pertumbuhan pohon kelapa  

 

5. Dalam hal kualitas produk, apa yang menjadi kelebihan penggunaan 

campuran organik dalam pembuatan gula kelapa? 

a. Memberikan warna yang lebih gelap dan rasa lebih pahit  

b. Menjaga cita rasa alami dan mengurangi risiko dicemari bahan kimia  
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c. Memperpanjang masa simpan gula kelapa tanpa perlu pengawet  

d. Mengurangi biaya produksi gula kelapa  

6. Apa risiko penggunaan bahan kimia seperti Zodium dalam pengolahan 

gula kelapa? 

a. Menurunkan kadar nutrisi dalam gula kelapa  

b. Dapat menyebabkan penumpukan zat kimia berbahaya jika digunakan 

berlebihan  

c. Menurunkan tingkat kemanisan alami gula kelapa  

d. Menghambat proses pembentukan atau pemasakan gula  

7. Mengapa banyak produsen mulai beralih menggunakan metode organik 

dalam pengolahan gula kelapa? 

a. Karena lebih murah dan mudah diproduksi  

b. Karena meningkatkan rasa manis secara signifikan  

c. Karena ada permintaan pasar yang lebih tinggi untuk produk ramah lingkungan 

dan bebas bahan kimia  

d. Karena metode ini mempercepat proses pemasakan gula  

8. Manakah di bawah ini yang merupakan hasil akhir dari pengolahan gula 

kelapa menggunakan metode organik? 

a. Gula kelapa yang lebih cepat larut di air  

b. Gula kelapa yang lebih halus dan bebas bahan pengawet  

c. Gula kelapa yang lebih tahan lama dan lebih keras  

d. Gula kelapa dengan kandungan zat kimia lebih tinggi  

9. Bagaimana campuran organik mempengaruhi proses pembuatan gula 

kelapa? 

a. Menghambat pembentukan atau pemasakan  

b. Mempercepat proses pengolahan tanpa mengurangi kualitas produk  

c. Menurunkan kualitas produk jadi  

d. Mengubah rasa asli gula kelapa  

10. Apa manfaat penggunaan gula kelapa organik bagi konsumen? 

a. Mengandung lebih banyak kalori dibanding gula biasa  

b. Mengandung nutrisi yang lebih alami dan aman dari sisa bahan kimia  

c. Tidak berpengaruh terhadap kesehatan  

d. Mengurangi rasa manis pada produk  
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Kuesioner Pengetahuan Pengolahan Gula Semut 

Nama    : 

Pendidikan Terakhir : 

Usia    : 

Instruksi: Pilihlah jawaban yang paling benar dari pertanyaan berikut. Setiap 

pilihan memiliki nilai persentase untuk menunjukkan tingkat pemahaman Anda. 

1. Apa bahan dasar utama dalam pembuatan gula semut? 

a. Gula pasir  

b. Nira kelapa atau aren  

c. Tebu  

d. Gula merah  

2. Apa alasan utama mengolah nira kelapa menjadi gula semut? 

a. Untuk mengurangi kadar gula dalam nira  

b. Untuk meningkatkan nilai ekonomis dan memperpanjang umur simpan nira  

c. Untuk mengubah warna nira menjadi lebih cerah  

d. Agar nira lebih mudah diolah menjadi minuman  

3. Apa langkah pertama dalam proses pembuatan gula semut? 

a. Memasak nira hingga mendidih untuk menguapkan airnya  

b. Mendinginkan nira sebelum diolah  

c. Menambahkan gula pasir ke dalam nira  

d. Menyimpan nira dalam suhu ruangan sebelum diolah  

4. Apa fungsi utama pengadukan saat memanaskan nira dalam proses 

pembuatan gula semut? 

a. Agar nira lebih cepat matang  

b. Untuk mencegah penggumpalan dan pembentukan karamel berlebihan  

c. Untuk menjaga rasa nira tetap manis  

d. Untuk menjaga warna nira tetap cerah  

5. Pada suhu berapa nira dipanaskan dalam proses pembuatan gula semut? 

a. 100-110°C  

b. 120-130°C  

c. 140-150°C  

d. 80-90°C  

6. Mengapa gula semut lebih tahan lama dibandingkan dengan gula merah? 

a. Karena gula semut memiliki kadar air yang sangat rendah  

b. Karena gula semut lebih manis daripada gula merah  
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c. Karena gula semut terbuat dari bahan yang lebih murni  

d. Karena gula semut lebih cepat mengeras  

7. Apa yang perlu diperhatikan saat gula semut mulai mengering? 

a. Mengemasnya langsung dalam wadah kedap udara  

b. Menjemur gula semut di bawah sinar matahari  

c. Mencampur gula semut dengan gula pasir agar lebih manis  

d. Menyimpan di tempat terbuka sebelum dikemas  

8. Apa yang perlu dilakukan untuk memastikan gula semut tidak 

menggumpal setelah dikemas? 

a. Menyimpannya di suhu ruangan dengan kemasan terbuka  

b. Mengemasnya dalam wadah kedap udara di tempat sejuk dan kering  

c. Menyimpan gula semut di dalam kulkas  

d. Menjemur gula semut secara berkala  

9. Mengapa penting menjaga kadar air yang rendah dalam gula semut? 

a. Untuk mencegah penggumpalan dan memperpanjang umur simpan gula  

b. Untuk membuat rasa gula lebih manis  

c. Untuk mengurangi biaya produksi  

d. Agar gula semut lebih cepat matang  

10. Apa perbedaan utama antara gula semut dan gula merah? 

a. Gula semut lebih kasar daripada gula merah  

b. Gula semut memiliki kadar air lebih rendah dibandingkan gula merah  

c. Gula merah lebih cepat larut dibandingkan gula semut  

d. Gula merah memiliki kandungan gula lebih tinggi dibandingkan gula semut  
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Kuesioner Pengetahuan Pengolahan Ikan Laut Menggunakan Ekstrak 

Serbuk Kecombrang 

Nama    : 

Pendidikan Terakhir : 

Usia    : 

Instruksi: Pilihlah jawaban yang paling tepat dari pertanyaan berikut. Setiap 

pilihan memiliki nilai persentase yang menunjukkan tingkat pemahaman Anda. 

1. Apa fungsi utama ekstrak serbuk kecombrang dalam pengolahan ikan 

laut? 

a. Sebagai pewarna alami untuk ikan laut  

b. Sebagai pengawet alami untuk memperpanjang umur simpan ikan  

c. Sebagai bumbu utama dalam masakan ikan  

d. Sebagai bahan untuk meningkatkan tekstur ikan  

2. Mengapa ekstrak serbuk kecombrang dapat digunakan sebagai pengawet  

alami? 

a. Karena memiliki sifat antibakteri dan antijamur alami  

b. Karena dapat membuat ikan lebih keras dan tahan lama  

c. Karena mengubah rasa ikan menjadi lebih asam  

d. Karena mampu memperbaiki warna ikan  

3. Bagaimana cara penggunaan ekstrak serbuk kecombrang dalam 

pengawetan  

ikan laut? 

a. Menyemprotkan serbuk kecombrang ke seluruh permukaan ikan  

b. Melarutkan serbuk kecombrang dalam air, kemudian merendam ikan di 

dalamnya  

c. Mencampurkan serbuk kecombrang langsung ke dalam adonan pengolahan 

ikan  

d. Menaburkan serbuk kecombrang pada ikan setelah dikeringkan  

4. Apa efek penggunaan ekstrak serbuk kecombrang pada rasa ikan laut? 

a. Rasa ikan menjadi lebih manis  

b. Memberikan aroma segar dan sedikit asam pada ikan  

c. Menghilangkan rasa alami ikan  

d. Membuat ikan lebih gurih  

5. Apa keuntungan utama dari penggunaan ekstrak serbuk kecombrang  

sebagai pengawet dibandingkan dengan pengawet kimia? 

a. Lebih murah dan mudah didapatkan  

b. Aman untuk dikonsumsi dan ramah lingkungan  

c. Dapat memperpanjang umur simpan ikan hingga 2 kali lebih lama  

d. Membuat ikan terlihat lebih segar dan menarik  
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6. Selain sebagai pengawet, apa manfaat lain dari kecombrang dalam  

pengolahan ikan laut? 

a. Sebagai penguat rasa alami  

b. Sebagai sumber vitamin C yang membantu menjaga kualitas ikan  

c. Sebagai pengganti bahan pengawet kimia  

d. Sebagai penambah rasa asin pada ikan  

7. Bagaimana cara penyimpanan ikan laut yang telah diawetkan dengan  

ekstrak serbuk kecombrang? 

a. Disimpan di suhu ruangan dalam kemasan tertutup  

b. Disimpan di dalam lemari es dalam wadah kedap udara  

c. Disimpan di tempat terbuka agar tetap terkena udara  

d. Ikan harus langsung dikonsumsi setelah diproses  

8. Apa yang harus diperhatikan saat menggunakan ekstrak serbuk 

kecombrang  

sebagai pengawet alami? 

a. Pastikan untuk menggunakan serbuk kecombrang dalam jumlah yang 

sedikit untuk hasil terbaik  

b. Gunakan serbuk kecombrang dalam jumlah yang sesuai agar efektivitas 

pengawetan optimal  

c. Campurkan serbuk kecombrang dengan pengawet kimia untuk hasil yang 

lebih baik 

d. Pastikan serbuk kecombrang larut dengan sempurna sebelum digunakan  

9. Apa yang akan terjadi jika dosis serbuk kecombrang yang digunakan 

terlalu  

sedikit? 

a. Ikan akan menjadi terlalu asin  

b. Pengawetan tidak akan efektif, dan ikan dapat cepat rusak  

c. Rasa ikan akan terlalu tajam dan pedas  

d. Warna ikan akan berubah menjadi lebih gelap  

10. Apa yang membuat ekstrak serbuk kecombrang efektif dalam  

memperpanjang umur simpan ikan laut? 

a. Kandungan antioksidan alami dan senyawa antibakteri di dalamnya  

b. Kemampuannya untuk menyerap kelembapan ikan  

c. Rasa asam yang kuat dapat membunuh bakteri  

d. Ekstrak serbuk kecombrang dapat menutup pori-pori ikan
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Lampiran 6 Tabulasi Data 

Pre-test pengolahan gula kelapa 

No. Resp Tk. Pendidikan Coding Usia 

Pre-test pengolahan gula kelapa 
Total Skor 

 

Kategori 

 

 

Coding 

 Jawaban Pertanyaan 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10    

1 SD 1 53 25 100 100 50 100 100 100 100 50 25 750 Sedang 2 

2 SMP 2 45 100 100 0 50 100 100 100 100 100 25 775 Baik 3 

3 SD 1 34 25 100 100 50 100 50 100 50 50 25 650 Sedang 2 

4 SD 1 42 25 100 100 50 100 100 100 100 100 100 875 Baik 3 

5 SD 1 30 25 100 100 50 100 100 100 100 100 25 800 Baik 3 

6 SD 1 77 50 100 100 0 100 50 100 100 100 100 800 Baik 3 

7 SMK 3 29 25 100 100 100 100 100 100 25 100 100 850 Baik 3 

8 SD 1 54 0 100 0 50 25 100 25 100 0 100 500 Kurang 1 

9 SD 1 44 0 100 100 0 25 50 100 100 100 100 675 Sedang 2 

10 SD 1 74 100 100 100 100 100 100 25 25 100 25 775 Baik 3 

11 SD 1 52 50 50 50 50 50 50 25 100 50 25 500 Kurang 1 

12 SMK 3 24 25 100 100 50 100 50 100 50 50 100 725 Sedang 2 

13 SD 1 64 100 100 100 100 100 100 25 50 100 25 800 Baik 3 

14 SD 1 52 25 100 100 100 100 100 100 100 100 25 850 Baik 3 

15 SD 1 43 100 50 50 50 100 50 100 50 50 25 625 Sedang 2 

16 SD 1 37 25 100 100 100 25 100 25 50 50 100 675 Sedang 2 

17 SMP 2 17 0 100 100 100 100 100 100 100 50 25 775 Baik 3 

18 SD 1 22 25 100 100 50 100 50 100 50 50 25 650 Sedang 2 

19 SD 1 25 0 100 100 50 100 50 100 50 50 25 625 Sedang 2 
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20 SMP 2 45 100 100 50 50 100 100 100 100 100 25 825 Baik 3 

21 SD 1 34 25 100 100 50 100 50 100 50 50 25 650 Sedang 2 

22 SD 1 42 25 100 100 50 100 100 100 100 100 100 875 Baik 3 

23 SD 1 44 0 100 100 0 25 50 100 100 100 100 675 Sedang 2 

24 SD 1 74 100 100 100 100 100 100 25 100 100 100 925 Baik 3 

25 SD 1 52 50 50 50 50 50 50 25 100 50 25 500 Kurang 1 

26 SMK 3 24 25 100 100 50 100 100 100 50 100 100 825 Baik 3 

27 SD 1 64 100 100 100 100 100 100 25 100 50 25 800 Baik 3 

28 SD 1 52 25 100 100 100 100 100 100 50 100 25 800 Baik 3 

29 SD 1 43 100 50 50 50 100 50 100 50 50 25 625 Sedang 2 

30 SD 1 37 25 100 100 100 25 100 25 50 50 100 675 Sedang 2 
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Pre-test pengolahan gula kristal 

No. 

Resp 

Tk. 

Pendidikan 
Coding Usia 

Pre-test pengolahan gula kristal 
Total 

Skor 

Kategori 

  
Coding Jawaban Pertanyaan 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

1 SD 1 53 100 100 100 25 0 25 25 100 100 0 575 Sedang 2 

2 SMP 2 45 100 100 25 50 0 25 25 100 100 25 550 Kurang 1 

3 SD 1 34 100 100 100 100 25 100 0 100 100 100 825 Baik 3 

4 SD 1 42 100 100 100 100 50 100 0 100 100 100 850 Baik 3 

5 SD 1 30 100 100 100 100 0 100 0 25 100 100 725 Sedang 2 

6 SD 1 77 50 25 25 50 0 50 25 25 25 25 300 Kurang 1 

7 SMK 3 29 100 100 100 100 50 100 50 25 100 25 750 Sedang 2 

8 SD 1 54 50 50 25 25 0 0 0 50 100 100 400 Kurang 1 

9 SD 1 44 50 100 25 100 50 0 50 100 50 25 550 Kurang 1 

10 SD 1 74 100 100 100 100 0 100 100 0 100 0 700 Sedang 2 

11 SD 1 52 0 25 100 25 0 0 100 0 0 0 250 Kurang 1 

12 SMK 3 24 100 100 100 100 25 100 50 100 0 100 775 Baik 3 

13 SD 1 64 100 100 100 100 0 100 100 0 100 0 700 Sedang 2 

14 SD 1 52 100 100 100 100 100 100 50 100 0 100 850 Baik 3 

15 SD 1 43 0 100 25 50 0 25 100 100 100 25 525 Kurang 1 

16 SD 1 37 100 100 100 100 0 100 0 100 100 100 800 Baik 3 

17 SMP 2 17 0 100 100 100 100 100 50 100 100 100 850 Baik 3 

18 SD 1 22 0 100 100 100 0 25 100 100 100 25 650 Sedang 2 

19 SD 1 25 100 100 100 100 0 100 0 100 100 100 800 Baik 3 

20 SMP 2 45 100 100 25 50 0 25 100 100 100 25 625 Sedang 2 
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21 SD 1 34 100 100 100 100 25 100 0 100 100 100 825 Baik 3 

22 SD 1 42 100 100 100 100 50 100 0 100 100 100 850 Baik 3 

23 SD 1 44 50 100 25 100 50 0 50 100 50 25 550 Kurang 1 

24 SD 1 74 100 100 100 100 0 100 100 0 100 0 700 Sedang 2 

25 SD 1 52 0 25 100 25 0 0 100 0 0 0 250 Kurang 1 

26 SMK 3 24 100 100 100 100 25 100 50 100 100 100 875 Baik 3 

27 SD 1 64 100 100 100 100 0 100 100 0 100 0 700 Sedang 2 

28 SD 1 52 100 100 100 100 100 100 50 100 100 0 850 Baik 3 

29 SD 1 43 0 100 25 50 0 25 100 100 100 25 525 Kurang 1 

30 SD 1 37 100 100 100 100 0 100 0 100 100 100 800 Baik 3 
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Pre test pengolahan ikan laut menggunakan ekstrak kecombrang 

No. Resp Tk. Pendidikan Coding Usia 

Pre-test pengolahan ikan laut menggunakan ekstrak kecombrang 

Total Skor Kategori 

  

Coding 

  Jawaban Pertanyaan 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10  

1 SMP 2 35 100 100 50 50 100 50 25 100 50 100 725 Baik 3 

2 SMA 3 46 100 100 100 100 100 25 100 25 100 25 775 Baik 3 

3 SD 1 46 0 100 100 100 100 100 100 25 100 25 750 Baik 3 

4 SMA 3 28 100 100 50 100 25 100 25 100 100 25 725 Baik 3 

5 SMA 3 43 100 100 50 100 100 25 100 100 100 50 825 Baik 3 

6 SD 1 50 0 100 100 100 50 100 100 100 50 25 725 Baik 3 

7 SD 1 47 25 100 100 100 50 100 100 50 100 50 775 Baik 3 

8 SD 1 50 25 100 100 100 50 100 100 50 100 50 775 Baik 3 

9 SD 1 50 0 100 100 100 100 100 100 25 100 25 750 Baik 3 

10 SD 1 54 50 25 0 25 25 25 25 25 100 100 400 Kurang 1 

11 SMP 2 30 100 100 50 100 25 100 100 50 50 100 775 Baik 3 

12 SD 1 46 0 100 100 100 100 50 25 100 50 50 675 Baik 3 

13 SARJANA 4 30 100 100 50 100 50 50 100 25 100 100 775 Baik 3 

14 SD 1 48 50 100 100 25 25 25 100 25 50 25 525 Kurang 1 

15 SMA 3 41 100 100 100 100 100 100 25 25 100 100 850 Baik 3 

16 SD 1 60 50 100 100 100 100 100 100 25 50 25 750 Baik 3 

17 SMA 3 38 100 25 100 100 100 100 25 0 100 100 750 Sedang 2 

18 SD 1 56 0 25 25 50 50 25 25 0 100 100 400 Kurang 1 

19 SD 1 59 0 25 50 100 100 50 100 100 100 0 625 Sedang 2 

20 SD 1 54 25 100 100 100 100 100 100 100 50 0 775 Baik 3 

21 SD 1 53 25 100 100 100 50 100 100 50 100 50 775 Baik 3 

22 SMP 2 41 50 100 100 100 100 25 100 100 100 100 875 Baik 3 
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23 SMA 3 45 100 100 100 100 25 25 100 100 100 100 850 Baik 3 

24 SMA 3 30 100 25 50 100 25 100 25 100 100 100 725 Sedang 2 

25 SMP 2 32 100 100 50 100 25 100 25 100 100 100 800 Baik 3 
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Postest pengolahan gula kelapa 

No. Resp Tk. Pendidikan Coding Usia 

Post test pengolahan gula kelapa 

Total Skor 

 

Kategori 

 

 

Coding 
Jawaban Pertanyaan 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

1 SD 1 53 25 100 100 50 100 100 100 100 50 100 825 Baik 3 

2 SMP 2 45 100 100 0 50 100 100 100 100 100 100 850 Baik 3 

3 SD 1 34 25 100 100 50 100 50 100 50 50 100 725 Sedang 2 

4 SD 1 42 25 100 100 50 100 100 100 100 100 100 875 Baik 3 

5 SD 1 30 25 100 100 50 100 100 100 100 100 25 800 Baik 3 

6 SD 1 77 50 100 100 0 100 50 100 100 100 100 800 Baik 3 

7 SMK 3 29 100 100 100 100 100 100 100 25 100 100 925 Baik 3 

8 SD 1 54 0 100 50 50 25 100 25 100 100 100 650 Sedang 2 

9 SD 1 44 0 100 100 50 25 50 100 100 100 100 725 Sedang 2 

10 SD 1 74 100 100 100 100 100 100 25 50 100 25 800 Baik 3 

11 SD 1 52 50 50 50 50 50 50 25 100 50 25 500 Kurang 1 

12 SMK 3 24 100 100 100 50 100 50 100 50 100 100 850 Baik 3 

13 SD 1 64 100 100 100 100 100 100 25 50 100 25 800 Baik 3 

14 SD 1 52 25 100 100 100 100 100 100 100 100 25 850 Baik 3 

15 SD 1 43 100 50 50 50 100 50 100 50 50 25 625 Sedang 2 

16 SD 1 37 25 100 100 100 25 100 25 50 50 100 675 Sedang 2 

17 SMP 2 17 100 100 100 100 100 100 100 100 50 25 875 Baik 3 

18 SD 1 22 25 100 100 50 100 50 100 50 50 25 650 Sedang 2 

19 SD 1 25 0 100 100 50 100 50 100 50 50 25 625 Sedang 2 

20 SMP 2 45 100 100 50 50 100 100 100 100 100 25 825 Baik 3 
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21 SD 1 34 25 100 100 50 100 50 100 50 50 25 650 Sedang 2 

22 SD 1 42 25 100 100 50 100 100 100 100 100 100 875 Baik 3 

23 SD 1 44 0 100 100 50 25 50 100 100 100 100 725 Sedang 2 

24 SD 1 74 100 100 100 100 100 100 25 100 100 100 925 Baik 3 

25 SD 1 52 50 50 50 50 50 50 25 100 50 25 500 Kurang 1 

26 SMK 3 24 100 100 100 50 100 100 100 100 100 100 950 Baik 3 

27 SD 1 64 100 100 100 100 100 100 25 100 50 25 800 Baik 3 

28 SD 1 52 25 100 100 100 100 100 100 100 100 25 850 Baik 3 

29 SD 1 43 100 50 50 50 100 50 100 100 50 25 675 Sedang 2 

30 SD 1 37 25 100 100 100 25 100 25 100 50 100 725 Sedang 2 
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Postest pengolahan gula kristal 

No. Resp Tk. Pendidikan Coding Usia 

Post test pengolahan gula kristal 

Total Skor 

   

Coding 

 
Jawaban Pertanyaan Kategori 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10   

1 SD 1 53 100 100 100 25 25 25 25 100 100 100 700 Sedang 2 

2 SMP 2 45 100 100 100 50 25 25 100 100 100 100 800 Baik 3 

3 SD 1 34 100 100 100 100 25 100 25 100 100 100 850 Baik 3 

4 SD 1 42 100 100 100 100 50 100 25 100 100 100 875 Baik 3 

5 SD 1 30 100 100 100 100 50 100 25 25 100 100 800 Baik 3 

6 SD 1 77 50 25 25 50 50 50 25 25 25 25 350 Kurang 1 

7 SMK 3 29 100 100 100 100 50 100 100 25 100 100 875 Baik 3 

8 SD 1 54 50 50 25 25 50 100 50 50 100 100 600 Kurang 1 

9 SD 1 44 50 100 25 100 50 25 50 100 50 100 650 Kurang 1 

10 SD 1 74 100 100 100 100 50 100 100 50 100 25 825 Baik 3 

11 SD 1 52 0 25 100 25 50 100 100 50 100 25 575 Sedang 2 

12 SMK 3 24 100 100 100 100 25 100 100 100 0 100 825 Baik 3 

13 SD 1 64 100 100 100 100 25 100 100 50 100 25 800 Baik 3 

14 SD 1 52 100 100 100 100 100 100 50 100 0 100 850 Baik 3 

15 SD 1 43 50 100 25 50 25 25 100 100 100 100 675 Sedang 2 

16 SD 1 37 100 100 100 100 25 100 50 100 100 100 875 Baik 3 

17 SMP 2 17 50 100 100 100 100 100 100 100 100 100 950 Baik 3 

18 SD 1 22 50 100 100 100 25 25 100 100 100 25 725 Sedang 2 

19 SD 1 25 100 100 100 100 25 100 25 100 100 100 850 Baik 3 

20 SMP 2 45 100 100 25 50 25 25 100 100 100 25 650 Sedang 2 
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21 SD 1 34 100 100 100 100 25 100 50 100 100 100 875 Baik 3 

22 SD 1 42 100 100 100 100 50 100 50 100 100 100 900 Baik 3 

23 SD 1 44 50 100 25 100 50 25 50 100 50 25 575 Sedang 2 

24 SD 1 74 100 100 100 100 25 100 100 50 100 25 800 Baik 3 

25 SD 1 52 50 25 100 25 25 100 100 50 100 100 675 Sedang 2 

26 SMK 3 24 100 100 100 100 25 100 100 100 100 100 925 Baik 3 

27 SD 1 64 100 100 100 100 25 100 100 0 100 0 725 Sedang 2 

28 SD 1 52 100 100 100 100 100 100 50 100 100 0 850 Baik 3 

29 SD 1 43 50 100 25 50 25 25 100 100 100 25 600 Sedang 2 

30 SD 1 37 100 100 100 100 25 100 50 100 100 100 875 Baik 3 
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Post test pengolahan ikan laut menggunakan ekstrak kecombrang 

No. Resp Tk. Pendidikan Coding Usia 

Post test pengolahan ikan laut menggunakan ekstrak kecombrang 

Total Skor Kategori 

  

Coding 

  Jawaban Pertanyaan 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10    

1 SMP 2 35 100 100 50 50 100 50 25 100 50 100 725 Sedang 2 

2 SMA 3 46 100 100 100 100 100 25 100 100 100 25 850 Baik 3 

3 SD 1 46 25 100 100 100 100 100 100 25 100 25 775 Baik 3 

4 SMA 3 28 100 100 50 100 100 100 25 100 100 25 800 Baik 3 

5 SMA 3 43 100 100 50 100 100 100 100 100 100 50 900 Baik 3 

6 SD 1 50 25 100 100 100 50 100 100 100 50 25 750 Sedang 2 

7 SD 1 47 25 100 100 100 50 100 100 50 100 50 775 Baik 3 

8 SD 1 50 25 100 100 100 50 100 100 50 100 50 775 Baik 3 

9 SD 1 50 25 100 100 100 100 100 100 25 100 25 775 Baik 3 

10 SD 1 54 50 25 0 100 25 50 100 100 100 100 650 Sedang 2 

11 SMP 2 30 100 100 50 100 50 100 100 100 50 100 850 Baik 3 

12 SD 1 46 25 100 100 100 100 50 25 100 50 50 700 Sedang 2 

13 SARJANA 4 30 100 100 50 100 50 50 100 100 100 100 850 Baik 3 

14 SD 1 48 50 100 100 25 100 50 100 25 50 25 625 Sedang 2 

15 SMA 3 41 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 1000 Baik 3 

16 SD 1 60 50 100 100 100 100 100 100 25 50 25 750 Sedang 2 

17 SMA 3 38 100 25 100 100 100 100 100 100 100 100 925 Baik 3 

18 SD 1 56 25 25 25 50 50 25 100 100 100 100 600 Sedang 2 

19 SD 1 59 25 25 50 100 100 50 100 100 100 25 675 Sedang 2 

20 SD 1 54 25 100 100 100 100 100 100 100 50 25 800 Baik 3 

21 SD 1 53 25 100 100 100 50 100 100 50 100 50 775 Baik 3 

22 SMP 2 41 50 100 100 100 100 25 100 100 100 100 875 Baik 3 
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23 SMA 3 45 100 100 100 100 25 25 100 100 100 100 850 Baik 3 

24 SMA 3 30 100 25 50 100 25 100 25 100 100 100 725 Sedang 2 

25 SMP 2 32 100 100 50 100 25 100 25 100 100 100 800 Baik 3 
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Lampiran 7 Uji Statistik 

 

Wilcoxon Signed Ranks Test 

- Ekstrak Serbuk Kecombrang 

 

Ranks 

 N Mean Rank Sum of Ranks 

Post Test Kecombrang - 

Pre Test Kecombrang 

Negative Ranks 0a .00 .00 

Positive Ranks 16b 8.50 136.00 

Ties 9c   

Total 25   

a. Post Test Kecombrang < Pre Test Kecombrang 

b. Post Test Kecombrang > Pre Test Kecombrang 

c. Post Test Kecombrang = Pre Test Kecombrang  
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 Gula Kristal 

 

Ranks 

 N Mean Rank Sum of Ranks 

Post Test Gula Kristal - 

Pre Test Gula Kristal 

Negative Ranks 0a .00 .00 

Positive Ranks 28b 14.50 406.00 

Ties 2c   

Total 30   

a. Post Test Gula Kristal < Pre Test Gula Kristal 

b. Post Test Gula Kristal > Pre Test Gula Kristal 

c. Post Test Gula Kristal = Pre Test Gula Kristal 
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Paired T-Test 

 Gula Kelapa 
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Rank Spearman 
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Lampiran 8 Hak Kekayaan Intelektual 
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120 

 

Lampiran 9 Dokumentasi 

             Produk olahan nira kelapa   Produk olahan ikan laut  

 

Media sosial Facebook     Media sosial Instagram 

           kelompok petani penderes             kelompok petani penderes 
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        Media sosial Instagram  Media sosial Facebook  
                   KWN             KWN 

 

     Penjualan produk ke warung            Penjualan produk ke pelanggan  

        daerah Gandrungmangu     dari Bekasi 
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      Penjualan produk ke kantin  

        “Manna Cafe” UNAIC 

 

 

 

 

Penjualan produk ke kantin 

“Manna Cafe” UNAIC 

Penjualan produk ke  

kedai “Dycho” 


